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So geht guter Stil

Ubung macht den Meister — Unter freundlicher Anleitung

ROTHENBURG - ,,Das Projekt Be-
nimmkurs war echt gut®, lautete das
einhellige Urteil der Schiilerinnen
und Schiiler der Klasse 10a und ih-
rer Lehrkrifte Silke Anlauf-Grossl
und Silke Horn des Reichs-
stadt-Gymnasiums, nachdem sie an
einer Kooperationsveranstaltung mit
der Staatlichen Berufsschule Ro-
thenburg teilgenommen hatten.

Gut war dabei nicht nur die Orga-
nisation des theoretischen Teils des
ganztigigen Kurses sondern auch
die anschlieBende Verkdstigung der
Gymnasiasten durch angehende K6-
che und Restaurantfachleute unter
der Leitung ihrer Lehrer Marco und
Johanna Juran sowie Dirk Richter.

Da gute Manieren und das Wissen
um Benimmregeln im gesellschaftli-

. chen Umgang eine Grundvorausset-
zung fiir Erfolg und Akzeptanz sind,
hatte sich die StiL-Gruppe am
Reichsstadt-Gymnasium zum Ziel
gesetzt, ein Projekt ins Leben zu ru-
fen, bei dem genau diese Kompe-
tenzen bewusst gemacht und auch in

realen Situationen angewendet wer-
den konnen.

An der Berufsschule Rothenburg
stied diese Idee auf groBe Zustim-
mung, da hier immer geeignete Part-
ner zum Erproben des in der Fach-
richtung Gastronomie erlernten Wis-
sens gesucht sind. Nach ersten Vor-
gespriachen Anfang des Jahres stand
der grobe Ablauf des Projektes fest.
Besonderes Augenmerk hatten die
Berufsschiiler dabei auf richtiges
Verhalten bei Tisch und im berufli-
chen Alltag mit Kollegen und Vorge-
setzten gelegt. Die Zehntklédssler
zeigten ihr Interesse an den Schwer-
punkten der einzelnen Stationen
durch Mitarbeit. Sie erhielten wert-
volle Hinweise zu der fiir den jewei-
ligen beruflichen Anlass angemesse-
nen Kleidung und zum richtigen
Abstand zum Gesprichspartner bei
Unterhaltungen.

AuBerdem gab es unter Anleitung
professionelle Tipps zum Gedeck bei
festlichen Anldssen und zu besonde-
ren Speisen wie Austern und Kaviar.
Die Schiiler der 10. Klasse hatten da-
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bei auch die Gelégenheit, eine Kra-
watte zu binden und seltene Kost-

lichkeiten selbst zu probieren, wobei

der Umgang mit dem Besteck zum
Offnen von Muscheln fiir den einen

-oder anderen eine Herausforderung

war.

Im Anschluss an den theoreti-
schen Teil folgte die praktische Um-
setzung des Gelernten im Restaurant
der Berufsschule. Dort hatten die
zukiinftigen Kéche und Kéehinnen
unter fachkundiger Anleitung ihrer
Lehrkraft bereits an einem Menii fiir
»ihre“ Giste gearbeitet. Nach dem
Empfang mit alkoholfreiem
»Aperol-Secco“ und ,Hugo“ wurde
der GruB aus der Kiiche, das ,Amuse
bouche®, serviert. Bereits hier zeigte
sich das Kénnen der Berufsschiiler,
die sowohl geschmackvoll zuberei-
tete und angerichtete Speisen darbo-
ten als auch diese ebenso professio-
nell servierten.

Nach der anschlieBenden Béar-

*lauchcremesuppe wurden die Gau-

men der Giste, zu denen die eben-
falls anwesenden Direktoren beider
Schulen, Dr. Friedhard Nichterlein
und Thomas Knéulein, zihlten, mit
Variationen von regionalem Lamm
verwohnt. Das vorziigliche Ragout
wurde um eine Variante in Krduter-
mantel erginzt. Dazu gab es neben

Kartoffelgratin auch Herzoginkartof-
feln und Kartoffelkrapfen, die als
Beilagen die Gemiisespaghetti und
Ratatouille-Tiirmchen perfekt er-
gdnzten.

Den Abschluss des 3-Génge-Me-
niis bildete ein Nachtisch, bei dem
ebenfalls auf die Verarbeitung saiso-
naler und regionaler Produkte ge-
achtet worden war. Hier kam man in
den Genuss von frischem Rhabarber-
kompott und —sorbet sowie Erd-
beercreme in Kombination mit Scho-
koladencreme. Zu allen Speisen
wurden alkoholfreie Rot- und WeiB-
weine gereicht. .

:AbschlieBend bedankten sich die
Zehntklissler fiir den informativen
Tag und iberreichten als Anerken-
nung eine kleine Geldspende fiir die
Fachbiicherei der Berufsschule. Be-
sonders hervorgehoben wurde der
freundliche Umgang der Restaurant-
fachleute mit den Gésten. Man hatte
das Gefiihl, in einem gehobenen Lo-
kal zu sein, hieB es. -

»Alles in allem eine tolle Erfah-
rung, die ich jedem empfehlen wiir-
de“, fasste eine Schiilerin am Ende
den interessanten Tag zusammen.
Ein Projekt, das rundum gelungen ist
und hoffentlich im kommenden
Schuljahr eine ebenso gelungene
Fortsetzung findet. sth



